
                                                                     

Das September Menü am Tisch : 

Optional für Gruppen: 
0,1l Crémant /Apfel-Quittensecco und Häppchen vorweg                   12,50 € p.P.

          Vorspeise 

Beete | Ziegenkäse | Rösti | Senfeis | Olive | Linse | Kräutersalsa 
oder 

Gamba Tempura |  Zucchinisalat | Paprika | Mayo mit fermentiertem Knoblauch 

       Zwischengang 

Frische Pasta | Pesto | Fritto Gemüse | Tomate 

         Hauptgang 

Porta bella | Schalotten | Süßkartoffel |  schwarzer Reis | wilder Brokkoli | Kartoffelstroh 
oder 

Eifeler Schwein  | schwarzer Reis | wilder Brokkoli | Jus | Kartoffelstroh 
oder 

Lachsforelle | Schmorgurken |  schwarzer Reis | Beurre Blanc | Kartoffelstroh 

             Dessert 

Aprikose gebacken | Tonkabohne | Buchweizen  
oder 

3 Sorten Käse | Chutney | Trauben | Nuss   

Dreigangmenü: 49,00 € 
Viergangmenü (mit Zwischengang): 59,00 €   

 


