
                                                                      

  

 

Das Februar Menü am Tisch : 
 
 
 
 

          Vorspeise 
 

 
3erlei Aubergine | Spinat | geräucherter Joghurt | Salat 

oder 
klare Fischsuppe | Saibling | Gemüse | Olive 

 
        Zwischengang 

 
Ravioli mit Ricotta und Kohl | geschmorte Zwiebel | getrocknete Tomate | Kräuter 

oder 
Ravioli mit geschmortem Rind und Kohl | geschmorte Zwiebel | getrocknete Tomate | Kräuter 

 
 

           Hauptgang 
 

Zwiebeltarte | regionale Pilze | Rosenkohl | Kartoffel | Kohlrabi | Petersilie 
oder 

Stör | Spinat | Knollenziest | Miesmuschel | Belugalinsen 
oder 

Eifeler Schwein | Brioche | Chicorée | Kartoffel | Apfel-Balsamico 
 

 
               Dessert 

 
Weiße Schokolade | Zitrusfrucht | Mandel 

oder 
Pecorino | Parma Schinken | Paprika | Kastanie | Basilikum 

 
 
 
 

Dreigangmenü: 49,00 € 
Viergangmenü (mit Zwischengang): 59,00 €     

  


